TERRE DE VINS
Périodicité : Bimestriel
QJD : 12858

Date : JAN/FEV 16
Page de [article : p.43

&

Page 1M1

Jusqu’au bac et en formation continue

|

 ans ou seulement avec le bac, les opportunités ne manquent  ritre ou de se spécialiser en complétant une formation antérieure. Et

pas. En cours de vie active, la formation continue offre quantd  ce, dans les secteurs les plus variés du monde viti-vinicole
elle aux salariés, personnes ayant interrompu leurs éudes ouen dégustadion, commerce, oenotourisme.. .}.it:mpsplunuumal[ﬂ-

recherche d'emploi, |'opportunité d'embrasser une nouvelle car-  nance, en présence ou i distance.
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Créateur du

tation ». En 1985, i::nnam\r&i
gage avec le DUAD. Il apprend 4 déguster différents vins et i les
commenter objectivement, Aprés avoir fait ses armes durant
douze ans i la direction de plusieurs propriéeés médocaines, il
crée en 2000 sa société de conseil, « Le faiseur de vin ». Produc-
tion, commercialisation, marketing, communication, aspects fi-
nanciers... Il apporte un service global « cousu-main » pour ré-
soudre les problémartiques de ses clients. Au contacr quotidien
du rerrain, enrichi de ses lecrures, voyages, cours du soir et for-
mations, cet autodidacte n'a de cesse d'apprendre et de se per-
fectionner. Passionné, curieux, & I'écoute, soucieux de l'environ-
nement, Olivier Dauga « apprécie som métier et les gens avec qui il
mavaille. » Amoureux de « la nature, des abeilles, des papillons »,
il met depuis plusieurs années un point d'honneur i transmettre

OLIVIER DAUGA
ba'= " « Faiseur dé Vin =, formation DUAD
% ¥ Issu d'une famille de viticulteurs, Olivier
Dauga suit, dis la classe de seconde et
jusqu'au bac, un Brevet de Technicien Agri-
cole 4 Saintes, en Charente-Maritime. Ini-
tialement atriré par la profession de distilla-
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développée que la mayenne & la dégus-
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un « ponde propre » aux générations furures,



