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Aleillewr Vin
Languedoc Chateau Notre Dame
du Quatourze Cuvée A Fleur d'eau 2013

Le domaine narbonnais de George Ortola figure dans la
sélection « Black Reserve » de la coopérative Val d'Orbigu.
Celte « short list » distingue quelgues terroirs d'exceplion
du Languedoc parmi plus de 2000 adhérenis, el propose
des cuvées congues sous la supervision de 'eendlogue
Olivier Dauga. La robe de celle-la est inlense, son nez
diffuse des notes de tapenade et de fruits noirs légerement
vaniliées, En bouche, le vin est puissant el charpente avec
des lanins encore un peu stricts. Caroline de Furstoss
estime qu'll ne gagnera pas en souplesse avant 2016-2017,
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COOKIE GEANT
A LA POELE (6 pers)
Dessert > Facile = Bon marché
Préparation : 15 mn
Cuisson ; 18-20 mn
» 90 g de beurre salé
a lempérature ambiante
+ 10 g pour la poéle
» 130 g de cassonade
» 1 gros ceul
»1c. 4 café diextrait de vanille
liguide pii'en poudre
» 140 de farine
€. 4 café de sel
» 13 C. & café de levure chimique
» 150 g de chocolal patissier
haché grossiérement
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Préchauffez le four surth, 6180°,
*Beurrez la poéle en fonte (pas-
sant au four). Travaillez l2 beurre
en pommade. Ajoutez la casso-
nade et travaillez avec une cuil-
lére en bois. *Ajoutez I'ceuf entier
et I'extrait de vanille. Ajoutez la
farine, la levure et le sel, puis le
chocolat. Ne travaillez pas trop
|a préparation. *Transvasez dans
la poéle beurrée et enfournez
18-20 mn. *Laissez tiédir 5 mn
avant de servir,
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