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Coup de pouce de pros

RECOMPENSE Quatre professionnels s'engagent & mettre gratuitement leurs
compétences au service d’un jeune vigneron méritant. Entre solidarité et bon sen:s

CLAUDEPETIT
c.petit@sudouest fr
esbonnes fées ont parfoisune
I.:lrf)le de touche. Celles qui se
ont penchées sur le berceau
de Frédéric Borderie, du Chateau
Les Graviéres de la Brandille, a
Saint-Médard-de-Guiziéres(33),ont
pris I'apparence du restaurateur
delaTupina, Jean-Pierre Xiradakis,
du faiseur devin Olivier Dauga, de
Benoit Ricaud-Dussarget, négo-
ciant,etdu tonnelier Jean-Christo-
phe Varron.
Cesquatre-lapartagentle méme
constatquerésume Xiradakis dans
son franc-parler: « A'heure ot les
primeurs deviennent un véritable
show international qui ne s'inté-
resse qu'aux grands crus, tout un
monde viticole qui produit d’excel-
lents vins sur des terroirs de moin-
dre notoriété est en train de crever.
Clest le cas de jeunes vignerons en
appellation Bordeaux et Bordeaux
supérieur qui n'arrivent pasavalo-
riser leur production. »

Uneaideciblée pourun jeune
«Nousavonsvoulu mettre notre sa-
voir-faire etle peu de notoriété que
nousavonsauserviced'unjeunevi-
gneron méritant, développe mo-
destement Olivier Dauga. En colla-
boration avec le Syndicat des
bordeaux, qui a présenté 15 jeunes
adhérents produisant des bou-
teilles 3 moins de 5 euros, nous
avonssélectionné a l'aveugle le vin
d'un lauréataquinousavons décer-
né le prix Raisin.»
Au-deladelasymbolique, lesqua-
tre juréss'engagentaaccompagner
le gagnant pendant un an : Jean-
Pierre Xiradakis proposera sesvins
dans ses cinq restaurants; Olivier
prodiguera ses conseils en matiére

de culture, vinification et marke-
ting; le tonnelier mettra gratuite-
ment un certain nombre de barri-
quesasadisposition;etlenégociant
achétera une partie de la produc-
tion au-dessus du prix du marché
traditionnel pour récompenser ses
efforts.

«ladémarches'inspireun peude
I'espritdu rugby; souligne le consul-
tanten vin et ancien deuxieme li-
gne. Nous vivons tous dans le
méme univers, Nous ne pouvons
paslaisser un panentierdumonde
viticole mourir. Chacun avec ses
moyens doit rendre a cette profes-
sionun peu de ce qu'elle luia don-
né.»
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Les quatre jurés du prix Raisin sont allés a la rencontre de Fréd

A Saint-Médard-de-Guiziéres,
danslapropriété familiale qu'ilare-
prise'an dernier, Frédéric, 33ans, ne
cache pas sa fierté d'avoir été récom-
pensé.

« Cavamefaire progresser »

« Clest vrai que c'est difficile pour
nous, jeunes vignerons, de conti-
nuer a nous améliorer quand on
saitque nosvins,quelle quesoit leur
qualité, seront vendus moins cher
que d'autres produits dans desap-
pellations plus médiatiques, parfois
moins bons,confie-il. Ici, mes cotits
derevient sont deux fois supérieurs
alamoyenne de '’AOC Bordeaux:
mes vignes sont plantéesa’5 000
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pieds/hectare et demandent plusde
travail. Je ne me plains pas;vigne
ron, ce n'est pas un métier, cestunt
vie. Mais en plus des heures alavi
gne etaux chais, je passe 150 jour:
par an, dont beaucoup de week
ends,en déplacementauprés de m:
clientéle particuliéreal'occasion d¢
salons. Touslesjours, je mebats su
des marchés occupés par de plu:
grandes structures que lamienne
Chacun dans leur domaine, me:
“parrains” vont m'aider a deveni
plus professionnel, ¢ca va me fair
progresser, c'est une chance. »

Chateau Les Graviéres de la Brandille.
Tel.05 57 69 83 O1.



