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LA TECHNIQUE

Olivier Dauga, faiseur de vin
On se I'arrache a Bordeaux. Olivier
Dauga est a l'origine de la résurrec-
tion de nombreuses propriétes. De
quoi faire éclater de rire ce rondouil-
lard de 41 ans qui affirme se conten-
ter de remettre a'honneur le travail
de la vigne a I'ancienne, avec des
mterventions méticuleuses et des
‘echniques manuelles abandonnées
your raison de cotts. Comme 1'ef-
‘euillage, I'epamprage, le tr1 des rai-
sins grappe par grappe, les vendan-
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Olivier Dauga. Il a réhabilité le travail
de la vigne a I'ancienne.

ges manuelles en cagettes, une
vinification selon la parcelle, « alors
gu’a Bordeaux, quelle que soit la
qualité du raisin, on vinifie de la
méme facon », explique-t-il. N'em-
péche, ce « faiseur de vin », titulaire
d'un simple brevet de technicien
agricole, est un artiste. Un magicien
méme. Vincent Levieux, le petit-fils
du distributeur Edouard Leclerc, a
la téte de roques-mauriac (bordeaux
supérieur), ne jure que par lui. En
2002, Olivier Dauga se penche sur
ce vin « sans déefaut, mais pas de
quot sauter au plafond ». Aujour-
d’hui, roques-mauriac, porté aux
nues par les critiques, se lance a
I'export. Il est en bonne place chez
les cavistes et sur la carte des vins
de I'hotel George-V, a Paris. Méme
success story pour les vignerons de
la cave coopérative de Périssac,
pres de Libourne. A partir de 1a re-
colte 2004, Olivier Dauga leur a éla-
boré un vin souple qui séduit Aus-
traliens et Américains.

C’est dans les années 90, alors qu'il
était régisseur de La Tour Carnet,
qu'Olivier Dauga s’était fait remar-

quer en mettant en place la vinifica-
tion parcellaire pour ce cru classée
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